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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA « PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING « ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

SPECIFIKACE VYROBKU

KOD 08052 TIP PRODUKTU PRASEK
NAZEV senza

BASE BELFRUTTAP

Vyrobek uréeny pro profesionalni pouziti, neni uréen pro pfimou spotiebu

¢ PRODUKT Ptipravek ve formé prasku pro zmrzlinafe, cukrate, pekate proti oxidaci
ovoce.
Ovocny salat:

e DAVKOVANI 60 g produktu + 200 g cukru + 700 g horké vody + 1000 g ovoce

Pro ziskani hustého sirupu na zdobeni zmrzliny:
120 g produktu + 300 g cukru + 700 g horké vody + 1000 g ovoce

Ptiprava: Smichejte Belfrutta P a cukr, pfidejte vodu. Na salat
doporuujeme vlozit ovoce pouze tehdy, kdyz je sirup vychladly.
Skladovani v lednici zpomaluje proces oxidace ovoce.

e DOPORUCENI K ptipraveé pouzivejte jen Cisté a suché nastroje.
Zavirejte baleni po kazdém pouziti.
Skladujte v chladu a suchu, chrarte pted pfimym slune¢nim zatrenim.

o SLOZENi{ Cukr, modifikovany $krob, regulator kyselosti: kyselina jable¢na,
kyselina citronova, antioxidant: kyselina askorbova, konzervacni latka:
sorban draselny.

Muze obsahovat stopy séji, mléka, vajec, liskovych ofechu, vlasskych
ofechu, a pistacii.

¢ BARVA PRODUKTU Bila

FYZIKALNI A CHEMICKE VLASTNOSTI NUTRICNI HODNOTY
NA 100 g PRODUKTU

e ENERGETICKA HODNOTA kcal 372
kJ 1581

TUKY

Z toho nasycené mastné kyseliny
SACHARIDY

Z toho cukry

BILKOVINY

Siil

0

0
93,0
52,0
0,0
0,0

e Rozpustnost: dobri za tepla
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MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI

e BAKTERIE CELKEM <5000 ufc/ ¢
e PLISNE <100 ufc/ g
e KVASINKY <100 ufc/ g
e ENTEROBAKTERIE <100 ufc/ g
e STAPHILOCOCCUS AUREUS <20 ufc/ g

e SALMONELLA 0/25¢g

Vyrobek je v souladu s naiizenim CE 1881/2006 a ndslednych aktualizaci — stanovujici maximalni
limity nékterych kontaminujicich latek v potravindch.

e BALENI 1 kg baleni (10 ks v kartonu)

e MINIMALNI TRVANLIVOST 36 mésich v ptivodnim neporuseném obalu.

o PQiADAVKY NA NEZAVADNOST Vyrobek odpovida zdkonnym normam EU, CR a SK.
VYROBKU Neobsahuje GMO.

e ZEME PUVODU Italie

e NAZEV DODAVATELE MEC 3 s.r.0., Psohlavcu 1731/8a, Praha 4 — 14700

1CO: 44846436, Tel: +420 241 001 271

Datum vydani: 17/12/2020
Platnost: do zmény specifikace
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